
Entrée
Crevettes sautées à l’ail et au basilic frais, servies tièdes avec filet d’huile d’olives

et copeau de parmesan

Choix de plat principal

Gnocchis, mélange de champignons, pancetta, fond de veau, copeaux de parmesan,
huile aux herbes fraîches

ou

Veau alla parmigiana (escalope fine panée, sauce tomate, mozzarella gratiné), riz au
jasmin parfumé au citron, salade de roquette

Choix de dessert

Crème brûlée, confiture de bleuets et lavande

ou

Mi-cuit au chocolat, confiture aux cerises noires, fruits frais

Café régulier. thé ou tisane

Les deux options de repas seront servies à parts égales aux tables.

Les deux options de dessert seront servies à parts égales aux tables.

Pour les allergies et les repas végétariens, veuillez communiquer avec l’équipe de la
Fondation au 819-843-2292, poste 2623.


